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MOSTRA GASTRONOMICA D' ANDORRA | PIRINEUS

La Mostra Gastronomica d'An-
dorra, que celebra enguany la
32a edicio, s’ha consolidat al
llarg dels anys com un dels es-
deveniments més destacats del
calendari gastronomic del Prin-
cipat. El concepte de Mostra
Gastronomica No NOMeés serveix
com a plataforma per a l'expo-
sicio dels productes locals i la
cuina tradicional andorrana, sino
que també s’ha convertit en un
punt de trobada per a xefs, res-
tauradors i aficionats a la gastro-
nomia, tant d’Andorra com dels
Pirineus. Per aquesta edicio el

repte és fer créixer el salo Ordi-
no Gourmet amb quinze parades
donant aquest cop el protagonis-
me al formatge. Paral-lelament,
dissabte a la Sala la Buna s’han
programat exhibicions de cuiners
emergents del pais. A la tarda, a
la mateixa sala, es faran quatre
tastos i diumenge al mati sera el
torn dels tallers infantils.

L'activitat central del cap de set-
mana gastronomic és la Mostra
de diumenge al migdia on pren-
dran part vint-i-un restauradors,
quatre de fora d’Andorra de zo-
nes proximes del Pirineu.



MENU MOSTRA 2024

Restauradors d'Andorra -

ABBA ORDINO BABOT HOTEL
Ajoblanco amb sardina marinada amb miso de llima i gel de coriandre.
Dim sum d’escudella amb el seu veloufé i salsa xifera.

ABBA XALET SUITES HOTEL
Canel6 cruixent de galta de porc amb mascarpone,
compota de poma al forn i suc de coccié reduit.
Bavaroise de romesco amb alvocat, xips de pernil serrd i oli de julivert

BARRA MAR’S GASTROBAR
Torrades de verdures amb anxoves gratinades.
Llom de bacalld als dos pil-pils amb velouté de carabassa.

CELLER D’EN TONI
Brioix de sfeak farfari foie.
Mandonguilles de #xulefon amb murgues a la crema.

CORT DE POPAIRE | ERA DE LA CORT
Peus de porc desossats, amb ratassia de la Carmeta (Cort de Popaire).
Nigiri de salmé, citrics i oli de tofona (Era de lo Corf).

HOSTAL PALANQUES
Foie micuitamb ratassia de la Carmeta.
Lingot de poltre amb hummus de ceps.

KANVIUM
Xampiny6 portobello confitat al gingebre
amb terra de Boletus edulis i cremds de trumfes.
Tastet de civet de porc senglar amb tocs acétics i citrics d’Andorra.

LYCEE COMTE DE FOIX
Crema de carabassa amb castanya i ventresca de porc confitada amb espécies.
Poma confitada sobre una galeta d’ametlla amb nata de vainilla.

MOOD SENSORIAL RESTAURANT
Crema de la tardor amb tubercles i arengada fumada.
Pa bao amb pulled porc.

EL RACONET DEL SASA
Agredolg¢ de pernil amb terra de castanyes.
Cap-i-pota amb ceps.

RESTAURANT ANDREA
Carxofa confitada amb foie.
Pastis de formatge.



RESTAURANT IBAYA
Angules de muntanya.
Arrds cremds de bolets de temporada.

Restauradors dels Pirineus

CAN VENTURA (Llivia, Girona)
Canelons de ceps i foie amb tofona i salsa de parmesa.
Mil-fulls de iuzu amb gerds.

HOTEL DEL PRADO (Puigcerdd, Girona)
Trinxat de la Cerdanya amb ou de Cal Grauet de Saga i gominoles de bofifarra.
Tiré cinc aglans amb naps, brunoise de pera i fals risotfo de bolets.

HOTEL LA GLORIETA (La Seu d’Urgell , Lieida)
Foie micuit amb figues confitades, mel d’avet i nous garapinyades.
Lingot de xai amb cruixent d’Urgélia i salsa de Sichuan.

FONDA XESC (Gombrén, Girona)
Crema de carabassa, col, ou escalfat i gingebre.
Peus de porc amb sobrassada i patata al romani.

BRULEE
Pa de pages i pa semi integral de Ili tallat a llesques.

CADI
Formatge Urgelia DOP, Formatge Neu del Cadi,
Formatge Petit Neu del Cadi, Cadi Maté del Pirineu i Cadi Fresc.

MATERIA NOBLE
Gelat artesanal d’Andorra.

SAULEDA
Pastis de Bismarck.
Coca de Llavaneres de crema i coca de xocolata.

ANA CEREZO PERNILEA!
Pernil a tall: Pernil 100% ibéric de gla Carrasco.

BODEGA
Vi blanc Clamor - Raimat (Idpa)
Vi rosat Rosa d"Abril - Celler Torelld (Infer - Ollinac)
Vi negre Campo Viejo Crianza - Rioja (Permnod Ricard)
Cava Brut Nature Mistinguett - Masia Vallformosa (Vins i Teca Dani)



ORDINO GOURMET

En aquest espai trobaras els millors productes artesanals d’Andorra i els
Pirineus, dissabte de 10 a 20 h i diumenge de 10 a 17 h, a Prat de Call.

AUTENTIC ABELLES XOLiS D'ADONS
Andorra / Mel Catalunya / Embotits
autenticabelles@gmail.com www.xolisdadons.net
SARGANTILLA CAL SENZILL
Andorra / Alimentacio gourmet Catalunya / Mermelades
i ecologica www.calsenzill.com
sargantilla@andorra.ad

FORMATGE L' OLIVA
PRIORDEI Catalunya / Formatges
Catalunya / oli d'oliva verge extra www.formatgesloliva.com

www.priordei.com


mailto:autenticabelles%40gmail.com?subject=
mailto:sargantilla%40andorra.ad?subject=
http://www.priordei.com
http://www.xolisdadons.net
http://www.calsenzill.com
http://www.formatgesloliva.com

CERVESA ALPHA
Andorra / Cervesa artesana

alphandorra@gmail.com

BREVATGES RAIMON
Andorra / Vermuts

www.brevatgesraimon.com

EL BATALL
Andorra / Formatges

formatgeriaelbatall@andorra.ad

PLA DE MOREI
Catalunya / Vi

www.plademorei.com

BRULEE
Andorra / Dolgos

bruleepanaderiaartesana@gmail.com

CASUS BELLI
Andorra / Vi
www.casusbelli.ad

AZ-AZEYTUN
Catalunya / oli doliva verge extra

www.azeytun.com

MAS CLAPEROL
Catalunya / Formatges

www.masclaperol.com

FOODTRUCK ERMESENDA
Ordino/ Gofres
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ORDINO GOURMET

DISSABTE @ NOVEMBRE

Salé Ordino Gourmet, de 10 a 20 h a Prat de Caill

10.00 h Obertura del Sal6 Ordino Gourmet

11.30 h Activitat infantil: “Fes el teu barret de xef!”

12.30 h Inauguracio del Sal6 Ordino Gourmet

12.45 h Actuacié musical: DJ Helder Barroso

17.00 h Activitat infantil Estacio de Creacié MasterXef amb Wild Isards
18.00h Presentacio del llibre: “Els de sempre” al Museu Casa d'Areny-Plandolit
19.00 h Actuacié musical de les Urban Flowers

20.00 h Tancament del Sal6 Ordino Gourmet

DIUMENGE 10 DE NOVEMBRE

Saldé Ordino Gourmet,de 10 a 17 h a Prat de Call

10.00 h Obertura del Sal6 Ordino Gourmet

11.30 h Activitat infantil: “Decora el teu cullerot!”
14.00 h Actuacié musical: DJ Helder Barroso
17.00 h Tancament del Salé Ordino Gourmet



https://comuordino.4tickets.es

GASTROLAB

DISSABTE @ NOVEMBRE

Gastrolab,de 12 a 20 h a la Sala La Buna

12.00 h Cuiner Emergent: Sergi Simé, del Racé del Simé
Tasta el steak tartar de cérvol amb escuma Neu del Cadi

i una base de brioix de ceps.

13.00 h Cuiner Emergent: Maria Alvarez, cap de cuina del restaurant Ibaya
Angules de muntanya a la carbonara

16.00 h Tast de formatges I'Oliva d'Oliana

17.00 h Tast d'embotits de la ma de Xolis d’Adons

18.00 h Tast de confitures de Cal Senzill, Quim Va Parir!

19.00 h Tast de vins amb el sommelier Joan Llorach de Pla de Morei
Coneix la DO Catalunya

DIUMENGE 10 DE NOVEMBRE

Gastrolab tallers infantils de 10.30 a 13 h a la Sala La Buna

10:30 h Taller salat a carrec dels alumnes del Lycée Comte de Foix

11:45 h Taller dolc a carrec dels alumnes del Lycée Comte de Foix
Mostra Gastronomica d’Andorra i del Pirineu, 13.30 h al ACCO



https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/cuiner-emergent-sergi-simo-propietari-del-raco-de-simo/CO112
https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/cuiner-emergent-maria-alvarez-cap-de-cuina-del-restaurant-ibay/CO111
https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/tast-de-formatges-l'oliva-d'oliana/CO113
https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/tast-d'embotis-de-la-ma-d'olis-d'adons/CO114
https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/tast-de-confitures-de-cal-senzill-quim-va-parir!/CO115
https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/tast-de-vins/CO116
https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/taller-salat-a-carrec-dels-alumnes-de-lycee/CO117
https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/taller-dolc-a-carrec-dels-alumnes-de-lycee/CO118
https://comuordino.4tickets.es/espectaculo/32a-mostra-gastronomica-d'andorra-a-ordino/CO110
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ORDINO GOURMET - Prat de Call
Dissabte de 10 2 20 h i diumenge de 10a 17 h

GASTROLAB - Sala La Buna
887 Dissabtede 12a20hi diumenge de 10.30a 13 h

MOSTRA GASTRONOMICA - ACCO
Diumenge ales 13.30 h

L'1 % de les vendes recaptades a la Mostra Gastronomica

i a I'Ordino Gourmet aniran destinades a la Botiga Solidaria
de Creu Roja Andorrana
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