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MOSTRA GASTRONOMICA D’ANDORRA I PIRINEUS

La Mostra Gastronomica d'An-
dorra i Pirineus, que celebra en-
guany la seva 33a edicio, s'ha
consolidat al llarg dels anys com
un dels esdeveniments més des-
tacats del calendari gastrono-
mic del Principat. El concepte de
Mostra Gastronomica no només
serveix com a plataforma per a
I'exposicio dels productes locals
i la cuina tradicional andorrana,
sind que també s’ha convertit
en un punt de trobada per a xefs,
restauradors, productors i aficio-

nats a la gastronomia, tant d'’An-
dorra com dels Pirineus.

LLa Mostra comptara de nou amb
el complement de dues iniciati-
ves implementades ja en la 30a
edicio: el Salo Ordino Gourmet,
amb exposicio de producte de
proximitat i que enguany tindra el
vi com a producte convidat; i els
tallers de cuina i degustacions
del “Gastrolab”’, situats a la Sala
la Buna, que oferiran experien-
cies i activitats gastronomiques
per a totes les edats.



PRODUCTE CONVIDAT EL VI

En aquesta edicio, el vi sera el producte protagonista de la Mostra Gastronomi-
ca d’Andorra i Pirineus, amb l'objectiu de fer valdre la cultura vitivinicola i la seva
connexio amb la gastronomia del territori.

['Ordino Gourmet comptara amb la presencia de viticultors que exposaran i pre-
sentaran els seus vins al public, oferint tastos i converses amb els productors.
Al Gastrolab, els assistents podran participar en tasts de vins i tallers culinaris
on el vi sera I'ingredient central de les propostes gastronomiques.

A més, la Mostra comptara amb la col-laboracié de I'Institut Catala del Vi (IN-
CAVI), que aportara una seleccié de vins amb denominacié dorigen catalana,
reforgant aixi el vincle entre el territori pirinenc i la cultura enologica de qualitat.




CUINERS EMERGENTS

La jornada de dissabte al migdia estara dedicada als cuiners emergents,
amb dues masterclass al Gastrolab protagonitzades per joves talents de
la cuina del pais. Aquest espai busca fomentar la nova generacio de cui-
ners i posar en relleu el talent emergent que contribueix a I'evolucio de la
gastronomia andorrana.

JOSEP MORAGUEZ /De12a13h

Xef del restaurant 'Ensegur, compartira la seva
visio de la cuina de muntanya contemporania i de proximitat.

SOFIA SARASQUETA/De13a14h @
Cap de rebosteria del restaurant Ibaya (1 estrella Michelin),
oferira una sessio centrada en la rebosteria creativa i d'alta cuina.







GASTROLAB / SALA LA BUNA

De12a13h
Cuiner emergent JOSEP MORAGUEZ / Xef i propietari rest. 'TENSEGUR

De13a14h
Cuiner emergent SOFIA SARASQUETA / Cap de rebosteria rest. IBAYA

De16ai17h
Taller El mén de la mel / AUTENTIC ABELLES

De17a18h
Degustacio6 de formatges / EL. BATALL (Formatges d’Andorra)

De18a19h
La volta al mén dg la ma de les millors carns de bou i vedella
GOURMET CERDA

De19a20h
Degustaci6 de vins / CASUS BELLI (Vins d'algada)

10.30 h
Taller infantil salat / A carrec dels alumnes del Lycée Comte de Foix

11.45h
Taller infantil dolg / A carrec dels alumnes del Lycée Comte de Foix



RESTAURANTS PARTICIPANTS

La 33a edicio de la Mostra comptara amb la participacio de 20 establiments, 13
andorrans i 7 del Pirineu catala, demostrant la creixent connexio culinaria entre
ambdos territoris i consolidant la Mostra com un punt de trobada de referencia
per a la gastronomia de muntanya.

Entre els participants, destaquen dos restaurants amb estrella Michelin:
Restaurant Ibaya (Soldeu, Canillo)

Restaurant Fonda Xesc (Gombreny, Ripollés)

Aquests restaurants oferiran als comensals dos plats especials elaborats
per a l'ocasio, representatius de la seva cuina d'autor.

La diversitat d'estils i propostes culinaries fara d'aquesta edicié una opor-
tunitat Unica per descobrir sabors, textures i tecniques de la cuina d'alta
muntanya i de proximitat.
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eeooeeeeee Restauradors dAndorrg eeeeeeeceee

ABBA ORDINO BABOT HOTEL / ordino
ABBA XALETS SUITES HOTEL / sispony
ANA CEREZO PERNILEA! / Andorra la Vella
BARRA MAR’S GASTROBAR / Andorra la Vella
CELLER D’EN TONI / Andorra la Vella

HOSTAL PALANQUES / La Massana

LYCE’E COMTE DE FOIX / Andorra la Vella
MOOD SENSORIAL RESTAURANT / Escaldes-Engordany
OVELLA NEGRA / vall d'Incles

RACONET DEL SASA / Liorts
RESTAURANT IBAYA &) / soldeu
RESTAURANT L ISARD / Andorra la Vella
SAULEDA / Andorra la Vella

ee e e e eeeee Restauradors dels Pirineus ee e e e e e oo

CA LEUDALD / Alp (Girona)

CADi / La Seu d’Urgell (Lleida)

CAN VENTURA / Liivia (Girona)

FONDA XESC @ / Gombren (Girona)

HOTEL DEL PRADO / puigcerda (Girona)
HOTEL LA GLORIETA / La Seu d'Urgell (Lleida)
RESTAURANT TARAO / La Seu dUrgell (Lleida)


https://www.abbahoteles.com/es/destinos/abba-ordino-babot-hotel/restaurante.html
https://www.abbahoteles.com/es/destinos/abba-xalet-suites-hotel/restaurante.html
https://www.instagram.com/ana_cerezo_seleccio/?hl=es
https://www.barramars.com/es/
https://cellerdentoni.rest/
https://hostalpalanques.topandorra.com/
https://www.lcf-andorre.fr/
https://www.mood.restaurant/
https://lovellanegra.com/eat-3/
https://www.hotelhermitage.sporthotels.ad/gastronomia-andorra/los-restaurantes/ibaya.html
https://restaurantisard.com/
https://www.sauleda.ad/
https://www.caleudald.com/restaurant/
https://cadi.es/es/home-es/
https://canventura.com/
https://fondaxesc.com/#
https://www.hoteldelprado.cat/
https://www.restaurantlaglorieta.com/
https://taraorestaurant.com/

SALO ORDINO GOURMET

El Salé Ordino Gourmet reunira una quinzena d'establiments que expo-
saran i vendran productes de qualitat, de proximitat i de km O.

Els visitants hi podran trobar productes artesans com vins, embotits,
formatges, mel i altres elaboracions locals, tots ells representatius de
la riguesa gastronomica del territori.

Aquest espai vol posar en valor el treball dels petits productors, que
amb la seva dedicacio contribueixen a preservar la tradicio i I'autentici-
tat dels productes andorrans i pirinencs.



D

AUTENTIC ABELLES - Mel

Andorra - www.autenticabelles.com

SARGANTILLA - Alimentacié gourmet i ecologica
Andorra - sargantilla@andorra.ad

EL GOURMET CERDA - El millor producte carnic
Catalunya - www.elgourmetcerda.com

XOLIS D’ADONS - Embotits

Catalunya / www.xolisdadons.net

CAL SENZILL - Mermelades

Catalunya - www.calsenzill.com

BREVATGES - RaimonVermuts
Andorra - www.brevatgesraimon.com

EL BATALL - Formatges
Andorra - formatgeriaelbatall@andorra.ad

AZ-AZEYTUN - oli d'Oliva

Catalunya - www.azeytun.com

FICARIA VINS - vi

Catalunya - www.ficariavins.net

CASUS BELLI - vi

Andorra - www.casusbelli.ad

MAS CANDI - vi

Cataluya / www.cellermascandi.com


http://www.autenticabelles.com
mailto:sargantilla%40andorra.ad?subject=
http://www.elgourmetcerda.com
https://xolisdadons.net/index.php
http://www.calsenzill.com
http://www.brevatgesraimon.com
mailto:formatgeriaelbatall%40andorra.ad?subject=
http://www.azeytun.com
http://www.ficariavins.net
http://www.casusbelli.ad
http://www.cellermascandi.com

ASSISTENTS I ENTRADES
'entrada al Salé Ordino Gourmet sera gratuita i oberta a tots els visitants.
Els tallers del Gastrolab tenen un preu de 2 € i places limitades.
Reserva de placa al web de 4tiquets:
https://comuordino.entradas.plus/entradas/ca/eventList
Per accedir a la Mostra Gastronomica, que tindra lloc el diumenge a partir

de les 13.30 h, caldra adquirir les entrades a través del web de 4tiquets:
https://comuordino.entradas.plus/entradas/ca/eventList

47€ 20€ 26¢€

Adult Adult Infant Infant
Anticipada  Mateixdia  4-12 anys 4-12 anys
Anticipada  Mateix dia

Amb aquesta proposta, la Mostra Gastronomica d’Andorra i Pirineus
reafirma el seu compromis amb la promocié del producte local,

la creativitat culinaria i la cultura gastronomica del pais i Pirineus,
consolidant-se com un esdeveniment imprescindible per a professionals
i amants de la bona cuina. Més info a www.ordino.ad

DONATIU A UNICEF

Cada any, un 1% de les vendes realitzades
durant el cap de setmana es dona a una ONG.
Enguany, la recaptacio es donara en favor dels
projectes de solidaritat alimentaria impulsats
per UNICEF.



https://comuordino.entradas.plus/entradas/�ca/eventList
https://comuordino.entradas.plus/entradas/�ca/eventList
http://www.ordino.ad
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