Ordino, 13 de novembre de 2016, 13.30 h

ACCO, Andorra Congrés Centre Ordino
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Programa 2016

Dilluns 7 de novembre

16.00 h Sala La Buna / Professionals

Com confeccionar una carfa de vins, amb el Sommelier
d'Establiments VIDAL Josep Baeta

Del 7 al 13, Exposicio de cartells 25 edicions Mostra Gastronomica

Dimarits 8 de novembre

11.00 h / Infants, Escola andorrana i francesa d'Ordino
Taller de xocolata a la Fleca VILARRUBLA, La Corfinada.
Impartit per Francesc Vilarrubla Codina

Dimecres 9 de novembre

10.30 h / BIOBIO. Professionals

“laller practic: Infroduccid al mon ecologic en la Restfauracio.
Tecnigues culinaries, propietats organoleptiques | nutricionals”.
Jordi Planes, xef executiu BIOBIO

Eduard Carabantes, cuiner de BIOBIO

Marc Gil, dietista del servei d'alimentacio de BIOBIO

Divendres 11 novembre

10.30 h plagca Major

Cursa de camibrers. Amb la partficipacio de Lycée Comte de Foix,
Esponsoritzat per Vatel Andorra (Escuela Infernacional en
Administracion Hotfelera i Turistica)

Diumenge 13 de novembre
13.30 h Centre de Congressos
MOSTRA GASTRONOMICA D'ANDORRA a Ordino*,

Premi a I'estand més ben presentat,
Noficia d’empresa —Especial al Diart d’Andorra-,

Premi al plat més fradicional.
INnscripcid gratuita a un curs de cuina especialifzatf

*Preus entrada: Anficipada 32 €; +13 anys 38 €; 4-12 anys 20 €



